
SPEISEKARTE 

PREMIUM CUTS 

NACHHALTIGKEIT · BESTE QUALITÄT

 

More than Steak 

PRODUKT. HANDWERK. CHARAKTER.



PRODUKT. HANDWERK. CHARAKTER.

Premium Cuts, Nachhaltigkeit und beste Qualität bilden die  
Leitgedanken unseres Konzepts. Im Mittelpunkt steht das Produkt:  

sein Geschmack, seine Textur und sein eigener Charakter. 

Wir verbinden sorgfältig ausgewählte Zutaten mit präzisem Hand-
werk und modernen Akzenten. Feuer und Röstaromen treffen auf 
frische Säure, feine Würze und überraschende Kombinationen. 

Unser Anspruch ist eine bewusste Produktauswahl und ein  
wertschätzender Umgang mit Lebensmitteln.  

Saisonales Gemüse und besondere Cuts geben diesem Gedanken  
kulinarischen Raum.

„Mir ist wichtig, die besten Produkte zu verwenden  
und ihnen einen modernen Twist zu verleihen.“

KADIR ÜNAL 
Küchendirektor

Alle nachfolgenden Preise sind inklusive gesetzlicher MwSt. und in Euro



BEEF LOVER MENÜ
FÜR ZWEI

Ein Abend für echte Fleischliebhaber

Handgeschnittenes Tatar vom Rinderfilet

Dry Age Tomahawk • ca. 1.100 gr.

Zwei Beilagen & eine Sauce/Dip Ihrer Wahl

American Cheesecake

Menü für zwei Personen € 169,00



BEEFER´S SIGNATURE APERITIFS
Der elegante Start 

Louis Roederer Brut 	 0,1 l	 € 15,00
Reims, Champagne 

French 75 		   € 17,50 
Dry Gin · Zitrone · Zucker · Champagner 

Negroni 	  € 15,00
Dry Gin · Campari · Wermuth rosson

Malfy Gin Tonic 	  € 14,00
Malfy Gin · Thomas Henry Toni 

Ĺ Aperitivo Nonino / Tonic 	  € 10,00
Botanical Drink

Crodino Spritz (alkoholfrei) 	  € 9,00
Crodino Biondo · Zitronenlimonade

Lillet Wild Berry (alkoholfrei) 	  € 10,00



VORSPEISEN
Saisonal. Präzise. Mit moderner Handschrift. 

Gemischter Blattsalat 	  klein	 € 8,00 
	 groß	 € 14,50

Geräucherter Sellerie 	  € 18,50 
Apfel · Haselnuss · Zitrone | vegan 

Geschichteter Kürbis 	  € 19,50
Birne · Ziegenkäse · Kürbiskern · Estragon

Ceviche von der Fjordforelle 	  € 21,50
Fenchel · Zitrone · Meerrettich · Dill 

Tatar vom Rinderfilet 	  € 24,50
Trüffel · Perlzwiebel · Röstzwiebelsud · Brioche

SUPPEN
Cremesuppe von der Marone 	  € 11,50
Madeira · Sellerie · Petersilie

Rinderconsommé 	  € 12,50 
Markklößchen · Wurzelgemüse · Schnittlauch 



PREMIUM CUTS  
VOM AUSTRALISCHEN RIND
Ausgewählte Stücke mit eigenem Charakter 

Bavette 	 ca. 250 g	  € 33,00 
Kräftig · saftig · fein marmoriert 

Rumpsteak 	 ca. 250 g	  € 35,00 
Aromatisch · kräftiger Biss 

Rib-Eye 	 ca. 300 g	  € 39,00 
Saftig · intensiv · stark marmoriert 

Rinderfilet 	 ca. 250 g	  € 44,00 
Besonders zart · mager · fein im Geschmack 

Tomahawk - Dry Aged 	 ca. 1.000 g	  € 115,00 
Rib-Eye am Knochen gereift · intensiv 

Alle Gewichtsangaben sind ca. Rohgewichte.



WEITERE CUTS VOM JOSPER
Ibérico Secreto 	 ca. 250 g	  € 33,00 
Nussig · saftig · stark marmoriert

Entenbrust 	 ca. 250 g	  € 29,00 
Knusprige Haut · aromatisch 

Black Cod 	 ca. 200 g	  € 36,00 
Buttrig · fein · saftig 

Alle Gewichtsangaben sind ca. Rohgewichte.

VEGAN
Gefüllter Wirsing 		   € 24,50 
Gemüsejus · Belugalinsen · Waldpilze · Petersilienwurzel



BEILAGEN
Hausgemachte Steakhouse Fries | Meersalz	  € 5,00 

Kartoffelgratin | Gruyere · Thymian	  € 6,00 

Spitzkohl aus dem Josper | Miso · Zitrone 	  € 6,00

Brokkoli | Mandel · Chili 	  € 6,00

Grüne Bohnen | Schalotte · Haselnuss · Bohnenkraut 	  € 6,00

Beilagensalat | Blattsalate · Tomate · Kräuter · Senf-Vinaigrette 	  € 8,00

SAUCEN & BUTTER

Ein Dip oder Sauce inklusive, jede weitere € 3,00

Café-de-Paris-Butter 

Chimichurri | Petersilie · Knoblauch · Chili · Essig

Sauce Béarnaise  

Madeirajus  

Pfefferjus



DESSERT & KÄSE

Der elegante Abschluss 

Creme Brûleé Tonkabohne 		   € 12,50 
Williamsbirne · Walnuss	  

American Cheesecake 		   € 12,50 
Himbeere · Pistazien	

Dunkle Schokolade 		   € 12,50 
Haselnuss · Dacquoise · Mandarine 

Dessertvariation Beefer ś Royal - für zwei 		   € 19,50 
Pâtisserie · Sorbet · Frucht

Käseauswahl von Maître Affineur Waltmann 		   € 18,50 
Feigensenf · Früchtebrot · Walnuss



APERITIFS
Chandon Garden Spritz Chandon, Argentinien	 0,15 l	 € 13,00

Aperol Spritz 13,2 	 0,15 l	  € 10,00 
Aperol · Prosecco · Soda 

Lillet Wild Berry 	 0,2 l	  € 10,00 
Lillet blanc · Schweppes Wild Berry 

Riesling Brut Edition Kranz Parkhotel, Wegeler	 0,1 l	  € 8,00 

Roederer Champagner Brut 	 0,1 l	 € 15,00

Rosé Champagner Brut Moet & Chandon 	 0,1 l	  € 19,00 

Kir Royal 	 0,1 l	  € 15,50 
Champagner mit Crème de Cassis 

Lillet Wild Berry alkoholfrei 	 0,2 l	  € 10,00 

Crodino Spritz alkoholfrei 	 0,2 l	  € 9,00 
Crodino mit Sprite

Martini Bianco, Rosso, Extra Dry	 5 cl	 € 5,50

Sherry Cream Lustau Capataz Andres	 5 cl	 € 7,50

Sherry Dry Lustau Fino Jarana	 5 cl	 € 7,50

Portwein 2018 L.B.V. Graham´s	 5 cl	 € 8,00

Whiskey Cola Makers Mark	 5 cl	 € 12,00

Wodka Lemon Belvedere · Thomas Henry	 5 cl	 € 8,00



OFFENE WEISSWEINE
2024  BIO Riesling, feinherb Brogsitter, Mosel	 0,1 l	 € 6,00

2024  2024  BIO Riesling, feinherb Sirmione, Lombardei	 0,1 l	 € 7,00

2023  Chardonnay Schneider, Pfalz	 0,1 l	 € 7,00

2023  Oberbergen Bassgeige, Grauburgunder  
         Franz Keller, Baden, Erste Lage	 0,1 l	 € 9,00

OFFENE ROSÉWEINE
2025  Whispering Angel Château Ésclans, Provence	 0,1 l	 € 9,00

OFFENE ROTWEINE
2023  Spätburgunder Ad Aram Brogsitter, Ahr	 0,1 l	 € 7,00

2023  „Mandus“ Primitivo di Manduria Pietra Pura, Apulien	0,1 l	 € 8,00

2018  Château Le Reysse Medoc, Vignobles Paefgen	 0,1 l	 € 9,00

2023  Lucente, Tenuta Luce IGT, Toscana	 0,1 l	 € 11,00

OFFENE SÜSSWEIN WEISS
2023  Bechtolsheimer Petersberg Cuvee Beerenauslese	 0,1 l	 € 12,50



WEISSWEINE
Ahr
2024	 No.1 Spätburgunder Blanc de Noire 
	 Qualitätswein, trocken | Brogsitter		  € 35,00
Mosel Saar Ruwer
2022	 Weißburgunder RK 
	 Qualitätswein, trocken | Reichsgraf von Kesselstatt		  € 35,00
Rheingau
2021	 Johannisberger Riesling 
	 Qualitätswein, feinherb | Weingut Wegeler		  € 39,00
2021	 Oestricher Riesling 
	 Qualitätswein, trocken | Weingut Wegeler		  € 39,00
Rheinhessen
2022	 „Pino B“ Weißburgunder 
	 Qualitätswein, feinherb, Faßausbau | Brogsitter		  € 35,00
2024	 Chardonnay-Weissburgunder 
	 Qualitätswein, trocken | Pfannebecker		  € 35,00
Nahe
2022	 „Flusskiesel“ Grauer Burgunder 
	 Qualitätswein | Joh. Bapt. Schäfer		  € 45,00
Pfalz
2023	 Chardonnay 
	 Weingut Schneider		  € 39,00
Baden
2023	 „Oberbergen Bassgeige“ Grauburgunder 
	 VdP, Erste Lage | Weingut Rudolf May		  € 49,00



WEISSWEINE
Franken
2022	 Silvaner, Alte Reben 
	 Retzstadter Langenberg, VdP, Erste Lage  
	 Weingut Rudolf May		  € 49,00

Österreich
2024	 Wiener Grüner Veltliner 
	 Qualitätswein | Wieninger, Wien		  € 39,00

2022	 Wiener Gemischter Satz 
	 Qualitätswein | Wieninger, Wien		  € 59,00

Frankreich
2024	 Pouilly Fumé 
	 AC | La Croix, Pouilly Fumé, Loire		  € 89,00

2023	 Sancerre Blanc 
	 AC | La Poussie, Loire	 	 € 79,00
		  0,375	 € 39,00

2022	 Bourgogne Chardonnay „Deux Roches“ 
	 AOC | Collovray & Terrier, Burgund		  € 49,00

2022	 Chablis 
	 AC | Joseph Drouhin, Burgund	 	 € 79,00

2022	 Riesling Grand Cru 
	 Domaines Schlumberger, Alsace	 	 € 79,00



WEISSWEINE
Italien
2024	 Sauvignon Krain 
	 DOC | Wilhelm Walch, Alto Adige-Südtirol		  € 45,00

2024	 Ca dei Frati 
	 Lugana | Sirmione, Lombardei		  € 45,00

2023	 Gavi di Gavi 
	 DOCG | Giacosa Fratelli, Piemont	 	 € 45,00

2021	 Terre di Tufi 
	 IGT Barrique | Teruzzi & Puthod, Toskana		  € 45,00

2022	 Pinot Grigio 
	 DOP | Endrizzi, Trentino	 	 € 45,00

Übersee
2024	 Chenin Blanc 
	 Wild Ferment | Delheim, Stellenbosch, Südafrika		  € 45,00

2022	 Chardonnay 
	 Andeluna Cellars, Barrique | Mendoza, Argentinien		  € 49,00



ROSÉWEINE
Baden
2024	 Pinot noir Rosé 
	 Qualitätswein, trocken | Freiherr von Gleichenstein		  € 35,00

Frankreich
2024	 „Irréstible“ Rosé 
	 Cru Classé | Dom. De la Croix, Provence		  € 39,00

2022	 Whispering Angel 
	 AC | Château Ésclans, Provence		  € 49,00



ROTWEINE
Ahr
2023	 „Edition B“ Frühburgunder 
	 Qualitätswein, trocken, Holzfass | Brogsitter		  € 39,00

2023	 Spätburgunder Ad Aram 
	 Qualitätswein, trocken | Brogsitter		  € 45,00

Pfalz
2022	 „Ursprung“ Rotweincuvee 
	 Cabernet-Sauvignon, Merlot, Portugieser 
	 Qualitätswein, trocken | Weingut Schneider		  € 35,00

2021	 Black Print 
	 Cab. Sauvignon, - Dorsa, Syrah, Blaufränkisch 
	 Qualitätswein, trocken | Weingut Schneider		  € 49,00

2020	 Cuvée Wilhelm Réserve 
	 Cabernet Sauvignon - Cabernet Franc - Petit Verdot - Merlot 
	 Qualitätswein, trocken | Weingut Wageck Pfaffmann		  € 79,00

Österreich
2022	 „OP Eximium“ No. 32 
	 Blaufränkisch, St. Laurent, Zweigelt 
	 Qualitätswein, trocken | Gesellmann, Burgenland		  € 35,00



ROTWEINE
Frankreich
2022	 Beaujolais Villages 
	 AC | Joseph Drouhin		  € 39,00

2023	 Morgon Grand Cras 
	 AOC | Domaine Joseph Burrier		  € 69,00

2022	 Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune 
	 AOC | Domaine Jean Fery		  € 79,00

2022	 Merlot Barrel Aged 
	 IGP | La Forge Estate J.C. Mas, Pays d´Oc		  € 39,00

2023	 Crozes-Hermitage Les Launes 
	 Domaine Delas Frères, Rhone		  € 69,00

2021	 Saint-Joseph Rouge 
	 Domaine E. Guigal Rhone		  € 89,00

2018	 Château Le Reysse 
	 Medoc | Vignobles Paeffgen		  € 59,00

2018	 Château Potensac 
	 AC Medoc | Bordeaux		  € 119,00

2010	 Château Dassault Grand Cru Classé 
	 Saint Emilion, Bordeaux		  € 189,00

2022	 Château de Pez 
	 Cru Bourgeois Exceptionel | Saint-Estephe, Bordeaux 		  € 119,00
		  0,375	 € 69,00



ROTWEINE
Italien
2024	 Lagrein 
	 DOC | Wilhelm Walch, Südtirol		  € 45,00

2023	 „Mandus“ Primitivo di Manduria 
	 DOCG | Pietra Pura, Apulien		  € 39,00

2021	 Chianti 
	 DOCG | Danzante, Toscana		  € 35,00

2022	 Rosso di Toscana 
	 IGP | Altesino, Toscana		  € 35,00

2022/23  Ser Lapo Chianti Classico Riserva 
	 DOCG | Fonterutoli-Mazzei, Toscana		  € 65,00

2024	 Le Volte 
	 IGT | Ornellaia, Toscana		  € 69,00

2023	 Lucente 
	 IGT | Tenute Luce, Toscana		  € 85,00 
		  Magnum	 € 169,00 
2020	 „Promis“ 
	 IGT | Angelo Gaja-Cá Maracanda, Toscana		  € 99,00

2018	 Brunello di Montalcino 
	 DOCG | Altesino, Toscana		  € 109,00

2019	 „Le Tense“ Sassella 
	 DOCG Superiore | Nino Negri, Valtellina-Lombardei 		  € 55,00

2019	 Barbaresco 
	 DOCG | Ceretto, Piemont 		  € 129,00



ROTWEINE
Italien
2021	 Barolo 
	 DOCG | Pico Maccario, Piemont		  € 149,00

2021	 Amerone „La Grolleta“ 
	 DOCG | Corte Giara Allegrini, Veneto		  € 109,00

Spanien
2021	 Tarón Reserva 
	 Rioja Alta | Bodegas Taron		  € 45,00

2022	 Tinto Pesquera Crianza 
	 DO | Alejandro Fernández, Ribera del Duero		  € 69,00

Bulgarien
2019	 „Enira“ 
	 Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah 
	 St. Graf von Neipperg, Bessa Valley		  € 39,00

Südamerika
2019	 Clos de Los Siete 
	 Barrique | Michel Rolland, Mendoza, Argentinien		  € 55,00

2019	 Caballo Loco Solera, 19th Edition 
	 Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec, Cabernet Franc... 
	 Valdivieso, Chile		  € 95,00



ROTWEINE
Südafrika
2023	 Pinotage 
	 Delheim, Stellenbosch, Südafrika		  € 49,00

2021	 Capaia 
	 Barrique | Philadelphia, Südafrika		  € 69,00

Australien & Neuseeland
2017	 Grant Burge Hillcot Merlot 
	 Barossa Valley, South Australia		  € 60,00

2016	 Grant Burge Filsell Shiraz 
	 Barossa Valley, South Australia		  € 79,00

2019	 Babich Pinot Noir Winemaker ś Reserve 
	 Marlborough, Neuseeland		  € 69,00

DESSERTWEINE
2018	 Saulheimer Schlossberg Scheurebe 
	 Auslese Edelsüß | Thörle, Rheinhessen		  € 45,00

2024	 Dorn-Dürkheimer Römerberg 
	 Ortega Beerenauslese | Brogsitter, Rheinhessen	 0,375	 € 39,00

2013	 Tokaji Aszú 
	 3 Puttonyos | Tokaj, Ungarn	 0,5	 € 39,00



PROSECCO & SEKT
Kranz Parkhotel Sekt, brut 
Riesling, Rheingau	 0,1	 € 8,00 
			   € 45,00

Chandon Garden Spritz 
Chandon, Argentinien		  € 59,00

Prosecco frizzante Brut 
Brogsitter, Ahr		  € 37,00

Rose de Saumon brut 
Brogsitter, Ahr		  € 37,00

CHAMPAGNER
Louis Roderer Brut Premiere 
Reims		 0,1	 € 15,00

Moet & Chandon Brut Imperial 
Epernay		  € 99,00

Veuve Clicquot Brut Réserve 
Reims			  € 99,00

Moet & Chandon Brut Imperial rose 
Epernay	 0,1	 € 19,00 
			   € 129,00

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher MwSt. und in Euro 
Weine, Prosecco, Sekt & Champagner enthalten Schwefeldioxid & Sulfite



SOFTGETRÄNKE
Selters Naturell	 0,25	 € 2,90 
		  0,75	 € 8,90

Selters Medium	 0,25	 € 2,90 
		  0,75	 € 8,90

Coca Cola, Cola Zero, Fanta Orange, Sprite, Thomas Henry	 0,2	 € 3,30 
		  0,4	 € 6,90

Granini Säfte, Nektare & Schorlen	 0,2	 € 3,90 
		  0,4	 € 6,90

BIERE
Peter ś Kölsch vom Faß	 0,2	 € 2,90 
		  0,4	 € 5,90

Radeberger Pils vom Faß	 0,2	 € 2,90 
		  0,4	 € 5,90

Erdinger aus der Flasche	 0,5	 € 6,00
Hefe-, dunkles- & alkoholfreies Weizen

 



DIGESTIF
Abtei Likör, Siegburg	 2 cl	 € 4,00 
		  4 cl	 € 7,50

Amaretto Disaronno, Italien	 4 cl	 € 7,50

Apricot Brandy Likör, Scheibel, Schwarzwald	 2 cl	 € 11,00 
		  4 cl	 € 20,50

Grand Marnier Cordon Rouge, Frankreich	 4 cl	 € 6,50

Ouzo 12, Griechenland	 4 cl	 € 5,00

Sambuca Molinari, Italien	 4 cl	 € 5,00

Chocolat Cru liqueur, Habbel, Deutschland	 2 cl	 € 5,00 
		  4 cl	 € 9,00

Malteser Aquavit, Dänemark	 2 cl	 € 2,60 
		  4 cl	 € 5,00

Aalborg Jubilaeums Akvavit, Dänemark	 2 cl	 € 3,00 
		  4 cl	 € 5,50

Line Aquavit, Dänemark	 2 cl	 € 3,20 
		  4 cl	 € 6,00

Monkeys 47 Dry Gin, Schwarzwald	 2 cl	 € 7,00 
		  4 cl	 € 13,50

Belvedere Vodka, Polen	 2 cl	 € 6,00 
		  4 cl	 € 11,50

Ron Zacapa Rum 23 Y, Guatemala	 2 cl	 € 8,00 
		  4 cl	 € 15,50



OBSTBRÄNDE  
VON SCHEIBEL SCHWARZWALD
Birne 
Marille 
Mirabellen Brand 
Schwarzwälder Kirschwasser	 2 cl	 € 5,50 
		  4 cl	 € 10,50

Haselnuss 350 „Edles Faß“ | Holzfaß	 2 cl	 € 8,50 
		  4 cl	 € 16,50

Williams 350 „Edles Faß“ | Holzfaß	 2 cl	 € 8,50 
		  4 cl	 € 16,50

Nussler „Edles Faß“ | Walnuss, Holzfaß	 2 cl	 € 8,50 
		  4 cl	 € 16,50

Edel Williams „Alte Zeit“ 	 2 cl	 € 11,00 
		  4 cl	 € 21,00

Apricot Brandy „Alte Zeit“ 	 2 cl	 € 11,00 
		  4 cl	 € 21,00

EAU DE VIE DE VIN
Uva Viva Italiana | Poli, Italien	 2 cl	 € 7,00 
		  4 cl	 € 13,50

Grappa di Chardonnay | Nonino, Italien	 2 cl	 € 11,00 
		  4 cl	 € 21,50



WHISKY/EY
Jack Daniels Single Barrel | Tennessee USA	 2 cl	 € 6,50 
		  4 cl	 € 11,50

Laphroaig, 10 Y, | Islay Single Malt, Schottland	 2 cl	 € 7,50 
		  4 cl	 € 10,00

Bushmills | Irland	 2 cl	 € 6,50 
		  4 cl	 € 14,50

Canadian Club, 12Y | Kanada	 2 cl	 € 7,50 
		  4 cl	 € 14,50

DIGESTIF
Averna | Italien	 4 cl	 € 5,00

Fernet Branca | Italien	 4 cl	 € 5,00

Ramazotti | Italien	 4 cl	 € 5,00

Underberg | Deutschland	 4 cl	 € 5,00



HEISSGETRÄNKE
Espresso	 	 € 2,70

Doppelter Espresso	 	 € 3,80

Espresso Macchiato G,1	 	 € 4,00

Kaffee Crema G,1	 	 € 3,50

Capuccino G,1	 	 € 4,00

Caffé Latte / Milchkaffee G,1	 	 € 4,00

Latte Macchiato G,1	 	 € 4,00

RONNEFELDT TEE
Darjeeling Summer Gold | Bio		  € 4,00

English Breakfast		  € 4,00

Earl Grey		  € 4,00

Morgentau | Grüner Tee · Mango Zitrus		  € 4,00

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher MwSt. und in Euro 


