
Und so wird’s gemacht

Die Weihnachtsgans von der Transportschale nehmen und auf 
ein Backblech legen.

30 Minuten bei 175° auf der vorletzten Schiene im Backofen 
erhitzen.

Die Äpfel und Maronen in einer feuerfesten Form auf den 
Backofenboden stellen und alles zusammen 10 min bei 220° 

heiß werden lassen.

Das Salzwasser aufkochen und anschließend die Klöße ins 
Wasser geben und ca. 8 Minuten ziehen lassen (Wasser darf 

nicht kochen).

Rotkohl und Soße erhitzen.

Familie Kranz und die Mitarbeiter
des Kranz Parkhotels wünschen ein 

frohes Fest und guten Appetit!
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